
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WEINKARTE                    

„Der Wein erfindet nichts, er schwatzts nur aus.“ 

- Friedrich von Schiller (1759 – 1805) 

#wineandevents #wineanddine #weinprobe #weinliebhaber #weintasting 

 

 

Etwas prickelndes Vorweg? 

Crémant | Weingut Trautwein | Baden | Deutschland 0,1L | 5,00€
  

0,75L | 34,00€ 

Pinot Rosé Brut | Weingut Engelhof | Baden | Deutschland 0,1L | 5,00€
  

0,75L | 34,00€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Haus der Baden-Württemberger Weine 
Ein kräftiger Rotwein, dunkelrot und schwer. Oder ein fruchtig-eleganter Weißwein. Wein ist 
nicht nur ein idealer Begleiter zum Essen. Er ist ebenso ein wichtiger Bestandteil erstklassiger 

Küche und gehobenem Service. Die badischen und württembergischen Winzer bieten eine 
hervorragende Auswahl an heimischen Tropfen. 

In den Betrieben „Haus der Baden-Württemberger Weine“ bekommen Sie nicht nur 
erstklassige Küche und einen hervorragenden badischen oder württembergischen Wein, 

sondern auch eine entsprechende Beratung. 

Die geprüften und ausgezeichneten Restaurants „Haus der Baden-Württemberger Weine“ 
stehen für regionale Weinkompetenz im Genießerland Baden-Württemberg. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Martin Waßmer 
Bad Krotzingen | Baden | Deutschland 

 

2023 Riesling -Kalkstein- Markgräflerland | Kabinett | 0,75 L 32€ 

Herrliche Zitrusnoten, frische Kräuter und grasig-heuige Anflüge.  

Aromen von Zitrus und Weinbergpfirsich mit einer angenehmen Säure.  

Restsüße | Säure | Alk. 
6,5g/L            7,6g/L    12,5 Vol% 

 Zu diesem Wein matcht das Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes und einem  

gemischten Salat.  

 

2022 Spätburgunder Markgräflerland | trocken | 0,75L 35€ 
Rubinrot mit Granatroten Reflexen. Aromen von Sauerkirsche,  

dunkler Schokolade und etwas Brombeere. Am Gaumen, saftige Kirsche, dunkle Schokolade und feine 

Waldbeeren. 

Restsüße | Säure | Alk. 

0,8g/l          6,2g/L   13,5 Vol% 

 

2024 Spätburgunder Rosé | feinherb | 0,75l 29€ 
Feine Frucht nach Himbeere, Waldbeere und Preiselbeere. Dieser Rosé überzeugt durch seine Beerigkeit und 

Frische, die er dem feinen Säurespiel verdankt.   

Restsüße | Säure | Alk.  
9,5g/L           7,0g/L      12,0 Vol% 



 

 

Weingut Zimmerle 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weingut Zimmerle 
Waiblingen | Württemberg | Deutschland     

 

2023 Grauburgunder EGOIST | trocken | 0,75 L 32€ 

In der Nase treffen reife Birne, gelber Apfel und ein Hauch von Nuss auf eine florale Note.  

Am Gaumen Saftig, mit ausgewogener Frische und feiner Cremigkeit.  

Restsüße | Säure | Alk. 
3,3g/L          6,8gl      13,0 Vol% 

 

2022 Riesling Steige | Kabinett | feinherb | 0,75L 30€ 
Aromen von Zitrusfrüchten, reifem Pfirsich und einem Hauch von Kräutern.  

Am Gaumen Saftig und verspielt, mit einer schönen Balance zwischen Frische und Fruchtsüße. 

Restsüße | Säure | Alk. 

24g/l            8,7g/L    11,5 Vol% 

 
2021 Kerf Lemberger | trocken | 0,75l 36€ 
Kirschrot mit violetten Konturen, feine, intensive Fruchtaromen nach Sauerkirsche  

und Waldbeere, würzige Noten. Elegante Saftigkeit. Feste Struktur mit einem feinem Säurespiegel.  

Restsüße | Säure | Alk. 

1,9g/L          5,6g/L    13 Vol% 

 Zu diesem Wein matcht der Zwiebelrostbraten mit Bratensauce und Bratkartoffeln.  



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weingut Aufricht 
Meersburg | Baden | Deutschland  

 

 

2023 Sauvignon Blanc von Alten Reben | trocken | 0,75 L 30€ 

Geschmack von Cassisfrucht, Stachelbeeren und heimischer Kräuter  

mit viel Firsche und ordentlich salzigen Zug am Gaumen. 

Restsüße | Säure | Alk. 
3,5g/L          6,5g/L    13 Vol% 

 

2023 Weissburgunder von alten Reben | trocken | 0,75L 32€ 
Komplexer Duft nach Feuerstein, Mispeln und etwas ausgelassener Butter.  

Am Gaumen ein großer Spannungsbogen aus Mineralität und frischen Bananenbrot. 

Restsüße | Säure | Alk. 

4,3g/L          6,5g/L    13 Vol% 

 

2022 Blaufränkisch von alten Reben | trocken | 0,75l 34€ 
In der Nase finden wir vollreife, tiefdunkle Brombeeren und angerösteten 

Rosmarin. Ausdruckstarker Charakter und eine tiefe Seele.  

Restsüße | Säure | Alk.  
1,2g/L          5,8g/L    13 Vol% 

 Zu diesem Wein matchen unsere Hausgemachten Semmelknödel mit Pilzrahmsoße. 



 

 

Weingut Vorgrimmler 
Freiburg | Baden | Deutschland  

2023 Chardonnay | trocken | 0,75 L                 31€ 
Im Glas stahlendende Gelbe Lichtreflexe an der Wandung. Was für ein Auftakt in der Nase. der Duft gelber 

reifer Früchte verfeinert durch zarte Aromen der Hefe. Im Mund raffinierte Säure einladend ausbalancierte 

Komposition von Kraft und Eleganz mit leichten Röstaromen am Gaumen. 

Restsüße | Säure | Alk. 
0,5/L            6,2g/L    13 Vol%  

 Zu diesem Wein matcht das Joggel Pfännle. 

 

2023 Spätburgunder Rosé | trocken | 0,75L              29€ 
Im Glas Rotgolden leuchtend. Die Nase feine Rote Burgunderfrucht nach Kirschblühte Wildpflaume saftig 

intensiv. Im Mund entfaltet sich die feingliedrige Säure mit zarten Noten vom dänischem Pflaumenkompott. 

Die dichte Struktur im Abgang gepaart mit frechem Mineralischen Grip ist perfekt und einladend. 

Restsüße | Säure | Alk. 
0,2g/L          6,9g/L    13 Vol% 

 

2020 Spätburgunder | trocken | 0,75l 32€ 
In der Nase entfaltet sich ein komplexes Bouquet aus reifen Kirschen, dunklen Beeren und einem Hauch von 

Waldbeerenkonfitüre, begleitet von zarten Gewürznoten wie Nelke und Zimt sowie einer feinen Röstaromatik. 

Restsüße | Säure | Alk.  
1,9g/L          6,6g/L     13 Vol% 


